MENU DES GRANDS S :MENUS DU 8/04 AU 19/04/2019 03 11;12005
116
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
8/04 9/04 10/04 11/04 12/04
Velouté d’asperges Bolognaise* Tarte aux 4 fromages Salade verte fromagere Salade de blé
Roti de porc aux herbes Coquillettes Jambon blanc Steak haché*aux champig. Filet de colin au basilic
Gratin de choux Edam Haricots verts persillés Pommes dauphines Carottes vichy
Yaourt nature + Fruit Compote Petit suisse + Fruit Salade de fruits Fromage blanc

Chavroux+pain+cpte fraise

F. blanc+craquotte+conf.

Faisselle + plumetis + cpte

F blanc fruité + madeleine

Y. nature+pain+barre choco

15/04 16/04 17/04 18/04 19/04
Tomate/courgette farcie Salade Aldente Nem Carottes rapées Velouté de potiron
Semoule couscous Steak haché au jus Poulet au curry Jambon blanc Parmentier de poisson
Fromage blanc Poélée méridionale Riz pilaf Ratatouille + Ebly (Plat complet)

Péche au sirop

P. suisse + pain + fruit

Yaourt fruité

Lait Bio + pain + cpte

Gouda + Fruit

Petit suisse+craquotte+cpte

Yaourt nature

F. blanc + craquilu + miel

Fromage+Mousse au chocolat

Yaourt nature + pain + jus

Menus réalisés par le Péle Maison de I’Enfance

Viandes bovines originaires de l]a communauté européenne —
Menus sous réserves d’approvisionnement de nos fournisseurs

- ST MAX TRAITEUR / ZONE ARTISANALE / 83470 ST MAXIMIN

Information allergéne: présence possible de céréales contenant du gluten, de crustacé, d'ceuf, de poisson, d'arachide, de soja, de lait et produits a base de lait,
de fruit & coque, de céleri de moutarde, de sésame, de |'anhydride sulfureux et sulfites dans nos ateliers.




